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Dados Biograficos:

Nome: Ana Isabel Abreu Godinho
Residéncia: Faro
Telembvel: 966547466

E-mail: ana_godinho580@hotmail.com

HabilitacOes Literarias:

Curso de Licenciatura em Engenharia Alimentar, da Escola Superior de
Tecnologia da Universidade do Algarve, iniciado em 2004 e concluido e 2006 com
média de catorze (14) valores, classificacao final de Bom.

Curso de Bacharelato em Engenharia Alimentar, da Escola Superior de
Tecnologia da Universidade do Algarve, iniciado em 2001 e concluido em 2004
com média de catorze (14) valores, classificagéo final de Bom.

Concluséo do Curso Geral do 1° Agrupamento, no ano lectivo de 2001/2002 com
média de 14 (catorze) valores, na Escola Secundéaria de Pinheiro e Rosa, em
Faro.

Estagios Efectuados:

Estagio curricular com duracdo de 8 semanas, em Julho e Agosto de 2003, na
empresa A.S. Epaminondas Lda., na area de processamento e controlo de
qualidade nas linhas de producdo de sumos e produtos de 42 gama, em
Moncarapacho (Olh&o).

Estagio curricular com duracdo de 8 semanas, em Julho e Agosto de 2004, na
empresa HACCP - Higiene Alimentar Centro de Consultadoria Proactiva, na
Parede (Lisboa), nas areas de consultadoria e implementacdo de sistemas de
auto-controlo e HACCP no ambito do Decreto-Lei n.° 67/98 em talhos,
matadouros e empresas transformadoras de carnes, supermercados, empresas
de cash & carry e cafés/pastelarias.



Experiéncia Profissional:

Desde 01/2008 — Fungdes de técnica alimentar responséavel pela implementacao
de sistemas baseados na metodologia HACCP em vérios restaurantes, snack-
bares, cafés e cantinas de jardins de infancia e ensino basico no Algarve.

Desde 09/2007 — Colaboradora da editora www.directa.com.pt, ao nivel da
redaccdo e divulgacdo da revista directa — Higiene e Seguranca Alimentar &
Canal Horeca.

04 a 07 de 2007 — Responséavel pela implementacdo do sistema de seguranca
alimentar HACCP numa fabrica de licores e pastelaria com fabrico préprio de
bolos tradicionais da empresa O Ouro do Barrocal, Lda.

2003 — Apoio na area de Promocdes Comerciais nas empresas: Unitarget,
Geserfor.

2002/2003 - Apoio na éarea de Promocdes Comerciais nas empresas:
Multiestratégia, Lusocede e Merchandising.

2001 — Apoio na &rea de Promoc¢Bes Comerciais nas empresas: Select, Forum
Promocdes, SPR, Promocgor, Multiestratégia.

2001 — Servicos Administrativos na Caixa Geral de Depoésitos em Albufeira
durante os meses de Agosto e Setembro, em regime de trabalho temporario.

Artigos Cientificos e Apresentacoes:

Prevaléncia de Enterobacter sakazakii e outras enterobactérias em varios tipos de
agua; Godinho, A; Santo, D; Rodrigues, N; Quintas, C; Gaspar, N; 5° Congresso
Ibérico sobre Gest&o e Planeamento da Agua “Bacias Compartilhadas. Chaves
para a Gestdo Sustentavel da Agua e do Territorio”; 4 a 8 de Dezembro de 2006,
Faro — Portugal (apresentado oralmente).

Apresentacdo do poster com o titulo Kinectics of Peroxidase inactivation in
Portuguese Cabbage (Brassica oleracae encephala) by UVc Combined with
Thermal Blanching; Godinho, A; Cruz, R; Vieira, M; IUFOST 13th World Congress

Food is Life; 17 a 21 Setembro de 2006; Nantes — Franca.

Aplicacdo das equag0Oes de transferéncia de calor em estado ndo estacionario aos
alimentos; Godinho, Ana Isabel; La Piedad, Marta; Félix, Olavo; || IBERAVARC —
Encuentro Ibérico de Climatizacién y Refrigeracion de las Escuelas de Ingenieria
Portuguesas y Espafiolas; 22 e 23 de Abril de 2005, Malaga — Espanha
(apresentado oralmente).



Organizacao de Eventos:

Co-organizadora da Food Convention Faro 2006, no ambito do Food Industry
Students European Council (F.I.S.E.C), realizada na Escola Superior de
Tecnologia da Universidade do Algarve, Faro, Portugal de 13 a 19 de Novembro
de 2006

Actividades de Voluntariado:

Area de OTL (Ocupacdo de Tempos Livros) no ambito de apoio a actividades
lidicas e desportivas desenvolvidas pelo Instituto Portugués da Juventude nos
anos:

1998 — Piscinas Municipais de Faro
1999 — Clube Naval de Faro

2000 — Instituto D. Francisco Gomes

Informacdes Complementares:
Possuo Certificado de Aptidao Profissional (CAP) n°® EDF 436100/2007 DG.

Frequentei o curso de Formacdo Pedagdgica Inicial de Formadores, com uma
duragéo de 90 horas e uma classificagao final de Bom.

Tenho um bom dominio de Inglés e razoaveis conhecimentos de Francés e
Espanhol (lido).

Possuo conhecimentos de informatica em ambiente Windows, tendo experiéncia
de trabalho com os programas da gama Microsoft Office, Excel, Word, Access,
Powerpoint, SPSS e Corel Draw, relativamente a Internet tenho experiéncia em
Outlook e Explorer. Possuo também conhecimentos do software HACCP Now.

Sou membro da ANESA - Associacdo Nacional de Empresas de Seguranca
Alimentar e membro do Food Industry Students European Council (F.I.S.E.C.).

Possuo carta de conducdo de motociclos (Classe Al) e veiculos ligeiros (Classe
B) emitida a 03 de Outubro de 2001 com o0 n.° FA-156334 9.

Participacdo em conferéncias, seminarios e afins:

Participagdo no encontro tematico “Higiene e Seguranca Alimentar” organizada
pela Associacdo para o Desenvolvimento do Baixo Guadiana — Odiana — realizado
no centro de formacéao profissional de faro no dia 28 de Junho de 2007.

Participagdo no 5° Congresso Ibérico sobre Gestdo e Planeamento da Agua
“Bacias Compartilhadas. Chaves para a Gestdo Sustentavel da Agua e do
Territério”, realizado em Faro, Portugal de 4 a 8 de Dezembro de 2006.



Em representacdo do curso de Engenharia Alimentar da Escola Superior de
Tecnologia da Universidade do Algarve na Food Convention organizada pelo
Food Industry Students European Council (F.I.S.E.C.), realizado em Faro,
Portugal, de 13 a 19 de Novembro de 2006.

Participacdo na Conferéncia ICTPTEC subordinada ao tema “Traditional Food
Processing and Technological Innovation in the Peripheral Regions” promovida
pela Faculdade de Economia da Universidade do Algarve no dia 26 de Maio de
2006.

Participacdo nas Il Conferéncias de Engenharia Alimentar da Universidade do
Algarve, organizadas pelo Nucleo de Engenharia Alimentar da Universidade do
Algarve, realizadas em Faro, durante o dia 27 de Abril de 2006.

Participacdo no seminario “HACCP JA E UMA REALIDADE”, organizado pela
Expoalgarve, no ambito da Feira Sulequipa, realizado em Loulé, durante o dia 20
de Fevereiro de 2006.

Participacdo no Workshop sob o tema “HACCP — O Caminho para um Servigo de
Confiangal!!”, organizado pela ControlQual, Lda., realizado no Hotel Lake Resort &
Spa, durante o dia 01 de Janeiro de 2006.

Participacdo no seminario "HACCP substitui Autocontrolo”, realizado pela AIHSA
em Faro em Novembro de 2005.

Em representacdo do curso de Engenharia Alimentar da Escola Superior de
Tecnologia da Universidade do Algarve na Food Convention organizada pelo
Food Industry Students European Council (F.I.S.E.C.), realizado em Istambul,
Turquia, de 13 a 20 de Novembro de 2005.

Participacdo nas Il Conferéncias de Engenharia Alimentar da Universidade do
Algarve, organizadas pelo Nucleo de Engenharia Alimentar da Universidade do
Algarve, realizadas em Faro, durante o dia 31 de Maio de 2005.

Participacdo no |1l IBERAVARC - Encuentro Ibérico de Climatizacion vy
Refrigeracion de las Escuelas de Ingenieria Portuguesas y Espafiolas, realizado
em Malaga — Espanha, durante os dias 22 e 23 de Abril de 2005.

Participagdo no Seminario subordinado ao tema “HACCP e Seguranca Alimentar
— Servico de Confianca” no ambito do Més da Qualidade, promovidos pela
Associacdo Portuguesa para a Qualidade, na Escola Superior de Gestao,
Hotelaria e Turismo da Universidade do Algarve no dia 17 de Novembro de 2004.

Participacdo no Workshop em HACCP, organizadas pelo Nucleo de Engenharia
Alimentar da Universidade do Algarve, realizado em Faro, durante o dia 28 de
Maio de 2004.

Participagdo nas Conferéncias de Engenharia Alimentar da Universidade do
Algarve, organizadas pelo Nucleo de Engenharia Alimentar da Universidade do
Algarve, realizadas em Faro, durante o dia 6 de Novembro de 2003.



Participacdo no Congresso da XllI Food Convention, organizado pelo Food
Industry Students European Council (FISEC), realizado em Faro, durante o dia 10
de Dezembro de 2002.

Seminario subordinado ao tema “Tratamento de Aguas Residuais”, com duracio
de 2 horas, organizado pelo Nucleo Pedagdgico da Escola Superior de Tecnologia
da Universidade do Algarve, integrado na Ill Semana da Tecnologia, e realizado
na referida Escola, em Faro, no dia 2 de Dezembro de 2002.

Seminario subordinado ao tema “Captacéo e processo das dguas de Monchique”,
com duracédo de 2 horas, organizado pelo Nucleo Pedagdgico da Escola Superior
de Tecnologia da Universidade do Algarve, integrado na Ill Semana da
Tecnologia, e realizado na referida Escola, em Faro, no dia 2 de Dezembro de
2002.

Seminario subordinado ao tema “Higiene, Seguranca e Inser¢cdo no Mercado de
Trabalho”, com duracdo de 2 horas, organizado pelo Nucleo Pedagoégico da
Escola Superior de Tecnologia da Universidade do Algarve, integrado na Il
Semana da Tecnologia, e realizado na referida Escola, em Faro, no dia 2 de
Dezembro de 2002.

Faro, 05 de Maio de 2008

ANA ISABEL ABREU GODINHO



